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Dansk borddaekning krydser Atlanten

Interview Kunsthandveeri23 feb 2017

af Stine Ngrgaard Lykkebo

Stine Ngrgaard Lykkebo er cand.mag i moderne kulgutidligere redaktionssekretaer pa kunsten.nu.
Hende har vi tyvstjalet for at komme godt fra staytbenytte os af hendes store viden og preecise pen

Kvinderne bag Butik for Borddaekning har lige semdipakke med praecis 1014 dansk
designede produkter afsted til den danske ambas¥ddshington. Med dug, servietter og
glas pa stilk er det ambitionen at promovere dausisthandvaerk og design i USA.

Da legatudvalget i Statens Kunstfond spurgte, omilteekuratere borddaekningen til det mgrke FinhlJu
bord, som residerer pa den danske ambassade i Myashivar det ikke sveert at sige ja. Man skal igeml

lede leenge efter mere erfarne og nichengrdede &ddete end de syv kvinder, der til daglig driver
specialbutikken Butik for Borddaekning.

Anne Fabricius Mgller, Tora Urup, Kirstine Kejsenbo, Pia Baastrup, Metha Stuart Wallace, Ane-Katri
von Bilow og Kathrine Kjeldsen Hansen — de firesfagevnte er kuratorer pa 'Washington-stellet’ aller
formgivere og medlemmer af den lille keelderbutilet inderste indre af Kgbenhavn, der udelukkende
udstiller og szelger ting, du kan daekke dit bord .nkt=t er ingen smykker, ingen sma stearinlys eller
spraglede tarkleeder. Konceptet er snorlige, odndetlet veeret siden abningen i 1999.

Kunsten at deekke bord

Da jeg selv besgger Butik for Borddaekning, er adevemiddag pa 'Washington-stellet’. Afstivede
servietter med bla kant af Anne Fabricius Mgllggér foldet pa flere elegante mader, Louise Cantgpbel
Georg Jensen-bestik skinner i lige raekker vedrtalrnes kant, og Tora Urups serie af glas og laraf
naermest svaever over bordet. Et smagfoigtafbalanceret bud pa dansk borddaekning, der
samtidig formar at udfordre en ambassades formaflener med et par formmaessige krumspring.



Anne Fabricius Mgllers middagsserviet, som kandsldutallige variationer. Foto: Ole Akhgj

De fire kuratorer har udvalgt service af i alt brskellige formgivere. Helt konkret rummer projekea
komplet opdaekning til henholdsvis 12, 20 og 30 @ees, som skal bespises med fire retter (en foeret,
suppe, en hovedret og en dessert — bagefter kaffe) oog hver enkelt ting pa bordet er vurdefetliold til
den sammenhaeng, den skal indga i.

"Kurateringen har gaet ud pa at fa tingene tilanlge sammen i en helhed og skabe en balance, ran vi
ogsa haft fokus pa at preesentere de forskelliggngr, som dansk design rummer. Vi har udvalgt
produkter, der er udfart og fremstillet i mangest@illige materialer og pa forskellige mader — fea d
tydeligt handlavede til det mere industrielle ulltria den made har kurateringen veeret en kungtsieb,”
forteeller Tora Urup.

At spise pa dansk
Washington-stellet er en del af Statens Kunstfquildéprojekt ‘Art in Embassy’, der skal bringe baaig
billedkunst og design over Atlanten. En slags \edeikling af fondens udlansordning af opkabte \eerk

For dansk kunsthandveerk er det en helt saerlig Brggsting taber nemlig ofte kampen til billedkiarst
nar det gaelder om at blive udstillet og vist frengn pa ambassaden i Washington far det sin het ret
plads, pa middagsbordet i funktion.



Kathrine Kjeldsen Hansens kuvertsmgr med navnetdBgnTop. Foto: Ole Akhgj

| kurateringen fornemmer man dog, at det ikke sgenbar veeret funktionaliteten, men mere aestetikken
formsproget, der har svunget taktstokken.

“Vi fik et par konkrete gnsker fra ambassaden, sbuter for eksempel skulle veere vandglas og kurautb
men ellers har vi haft fuld kunstnerisk frihed. jektet har veeret uden faste dogmer eller koncegger
udviklet sig til det, vi synes, er smukkest,” folteekeramiker Pia Baastrup.

Nar jeg sperger til, hvori det danske isleet liggerd over navnene pa formgiverne bag — finder nedler
ikke her faste rettesnore. De fire kuratorer hbeplet meget med farver, men det er egentlig Ifegltigt,
at man nu i det feerdige resultat kan leese et skaudik praeg ind i de jordfarver, som stellet emjetymed.

“Det er jo nogle meget afdeempede valg, vi har fayet, men det skeerper til gengeeld et fokus pa maden
noget, som vi ogsa arbejder med i butikken,” fdeeelora Urup.

Alligevel synes man at kunne udpege et par tingy, $tvad form og materiale angar, pirrer sanserne og
udtrykker noget helt andet end det traditionelfes &@ongelige porcelaen, en formel middag servedes p

For eksempel har glasuren pa hver af Anne Tophégkner sit eget, strittende liv, suppeskalengevar
skiftevist i farver, og stearinlysene star planttager stgbt af beton.

"Man kunne jo saette elementerne sammen pa mangjeefiige mader,” forklarer Tora Urup. “Men vi har
pravet at give hver kunsthandveerker og designeoléa Kirstine Kejser Jenbo har for eksempel |aalés



forretstallerkner, jeg har lavet alle glas, Pia®a#g alle desserttallerkner og Anne Tophgj howteine Pa
den made star hver enkelt del meget staerkt — obligget jo blandet i forvejen under borddaekningen.”

“Suppeskalene varierer dog pa en sjov made,” ftetdirstine Kejser Jenbo. “For at bryde det lidrh
bade Kathrine Kjeldsen Hansen og jeg skabt en slkgpeDet er meningen, at de skal bruges skiftévis:
af mine og sa tre af Kathrines i farver, min iggnsa tre farver... Sa bliver der ligesom ogsa noget a
snakke om.”

De fire retter — forret, suppe, hovedret og desg@tb: Ole Akhgj

Kulturelt diplomati

Og netop det med at indbyde til konversation, selmsen i projektet. Siden den danske ambassade i
Washington blev bygget i 1960, har arkitekturerdegignet veeret et sted at kickstarte samtalen med
ambassadens gaester — et slags 'kulturelt diplonsatin Statens Kunstfond nu engagerer sig yderligéoe
at vise, hvad danske kunstnerne formar, og foeatahstrere den danske kulturpolitik og vores stgsl
fondsapparat.

Med dansk samtidskunst pa vaeggene og kunsthandeatthordet haber Statens Kunstfond altsa pa at
kunne promovere de danske udgvere pa en amerikaask. En scene, der hvert ar har omkring 7.000
amerikanske og danske besggende, heriblandt gelitisslutningstagere, hgjtstaende embedsmaend,
kulturelle interessenter, journalister osv.

"Det er jo en stor cadeau til 0s,” forteeller KirsiKejser Jenbo, “at Statens Kunstfond veelger dsaog
tillid til, at vi kan udfare opgaven. Nu haber rke pa, at der bliver udarbejdet noget dokumemtatib
katalog for eksempel, som gaesterne kan tage meud Rjg nar maden er spist, og geesterne tager lsjem,
det vigtigt, at borddaekningdaver videre. Hvis de far et katalog med hjem, &amilet blive en dybere
kulturoplevelse.”



De bidragende formgivere er:

Torill Ruud Galsge
deekkeservietter og underlag til vinkaraffel, papimy

Gurli Elbaekgaard
deekketallerken, stentgj

Anne Fabricius Mgller
mellemlaegservietter, middagsservietter og bordlgter

Tora Urup
vand og vinglas samt karafler, mundbleest glas

Katrine Kjeldsen Hansen
kuvert-smgr + suppeskale, porcelaen

Louise Campbell
bestik, rustfrit stal

Pia Baastrup
kuvertbrgdstallerkner + desserttallerkner, porceleen

Kirstine Kejser Jenbo
salt og peber + suppeskal + forretstallerkner, peleen

Ane-Katrine von Bulow
vaser, porcelaen + lysestager, beton

Anne Tophgj
middagstallerkner, porceleen

Wednesday Architecture
bradkurve og serveringsbakker, tree

Mette Marie @rsted
kartoffelskale og fade, lertgj

Metha Stuart Wallace
kaffe- og tekopper, stentgj + meelke og fladekaad# sukkerskal, hgjbreendt lertgj

Holmback/Nordentoft for Stelton
te- og kaffekander, stal

Bitten Hegelund
dug, bomuld.

Den danske ambassade er tegnet af arkitekten ¥ilhalritzen (ham, som ogsa tegnede det gamle, abefafjtige
radiohus pa Rosengrns Allé). En moderne ambassgdity— byengarste siger man — mestbre vinduesflader og
funktionalistisk overskud: et arkitektonisk buddadsk demokrati og &benhed. Indenfor har Finn Jahl
uhgijtidelighederne videre.



Tora Urups vinkarraffel med duft-knop. Foto: Ole Akhgj
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Anne Tophgjs organiske middagstallerken og Gurli Elbaekgaards daektallerken i stent@j. Foto: Ole Akhgj



Metha Stuart Wallaces kaffe- og tekopper i stentgj. Bakken har Wednesday Architecture skabt. Foto: Ole Akhgj

Ane-Katrine von Bllows vaser i porcelen. Foto: Ole Akhgj



Louise Campbells smgrkniv og Pia Baastrups tallerken til kuvertbrgd. Foto: Ole Akhgj



Anne Fabricius Mgllers middagsservietter, Kirstine Kejser Jenbos salt og peber, Ane-Katrine von Bilows stager
og Mette Marie @rsteds serveringsfad. Foto: Ole Akhgj



